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Intense chocolat
mousse chocolat noir
insert crémeux chocolat au lait
dacquoise noisette
croustillant praliné
glaçage miroir

4,20€/part

dulcey
mousse chocolat dulcey
moelleux chocolat  
insert caramel beurre salé et 
cacahuètes torréfiées
croustillant chocolat
glaçage miroir 

4,50€/part

exotic
mousse citron vert
insert mangue-passion 
biscuit moelleux au citron
streusel coco
glaçage miroir

4,50€/part



chocolat-framboise

4,50€/part

framboise-passion
mousse framboise
insert crémeux passion et 
crémeux framboise
biscuit moelleux nature
croustillant chocolat blanc-riz souæé
flocage au beurre de cacao

4,50€/part

fruits rouges
mousse fruits rouges
crémeux fruits rouges
biscuit financier
crumble
glaçage miroir

4,20€/part

mousse chocolat noir-fruits rouges
compotée framboise
crémeux framboise
moelleux chocolat
croustillant chocolat
glaçage miroir



poire-spéculos

4,20€/part

paris-brest
choux surmontés d’un craquelin
crème diplomate pralinée légère
cœur praliné
éclats de noisettes torréfiées

3,00€/part

praliné-citron
biscuit moelleux noisettes
praliné feuilleté
crémeux citron
mousse pralinée
flocage au beurre de cacao

4,50€/part

mousse spéculoos
poires caramélisées 
caramel beurre salé
crumble
moelleux nature



javanais

3,80€/part

forêt noire
moelleux au chocolat 
(imbibé ou non de kirsch)
crème fraîche  
cerises
cerclage chocolat

alternance de biscuit 
Joconde et de crème au beurre moka 
ganache chocolat noir

3,80€/part

pavlova

4,00€/part

meringue
compotée exotique ou de 
fruits rouges (en saison)
crème fraîche
fruits exotiques ou fruits rouges 
(en saison)



classique crème fraîche-fruits
molly cake nature
fruits de saison
crème fraîche
amandes grillées

4,00€/part

charlotte poire-chocolat
biscuit cuillère
poires caramélisées
mousse chocolat
poires pochées dans un sirop vanille

4,20€/part

number cake
pâte sablée nature ou 
chocolat en-dessous
biscuit moelleux nature ou
chocolat au milieu
crème au choix : 
citron et décoration meringuée
ppraliné
chocolat
framboise
vanille
décoration variée 

4,20€/part



TARTE CITRON MERINGUée
14 cm diamètre (4pers) 12€

16 cm diamètre (5pers) 15€

18 cm diamètre (6pers) 18€

22 cm diamètre (8pers) 24€

24 cm diamètre (10pers) 28€

mignardises
à définir selon envie et selon 
disponibilités, minimum 5 pièces
identiques

 pâte sablée - crémeux citron - meringue italienne 

1-1,20€/pièce

tarte fudge-chocolat
14 cm diamètre (4pers) 14€

16 cm diamètre (5pers) 17,50€

18 cm diamètre (6pers) 21€

22 cm diamètre (8pers) 28€

24 cm diamètre (10pers) 32€

pâte sablée noisette - caramel lacté - ganache

chocolat noir - ganache montée chocolat noir



tarte rustique-pommes
14 cm diamètre (4pers) 11,20€

16 cm diamètre (5pers) 14€

18 cm diamètre (6pers) 16,80€

22 cm diamètre (8pers) 22,40€

24 cm diamètre (10pers) 26€

tarte poire-frangipane
14 cm diamètre (4pers) 11,20€

16 cm diamètre (5pers) 14€

18 cm diamètre (6pers) 16,80€

22 cm diamètre (8pers) 22,40€

24 cm diamètre (10pers) 26€

tarte tropézienne
14 cm diamètre (4pers) 10€

18 cm diamètre (6pers) 15€

22 cm diamètre (8pers) 20€

24 cm diamètre (10pers) 25€

pâte sablée - frangipane - poires - amandes eälées

pâte sablée - crème d’amande - pommes 

caramélisées - crumble

pâte briochée - crème diplomate vanille  - crumble



+32/ 495 28 28 41

www.labonnepate.be/contact

info@labonnepate.be

réservations :

labonnepâte
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